DENOMINAZIONE D’ORIGINE CONTROLLATA (R.NAT) etichetta verde scuro

AREA DI PRODUZIONE :
DENOMINAZIONE:
TERRENO:
VENDEMMIA :

METODO DI RACCOLTA:
TIPO DI SELEZIONE:
TIPO DI VINIFICAZIONE:
TIPOLOGIA DI VASCA :
GRADAZIONE:

TIPO D’IMBOTTIGLIAMENTO:
LUOGO DI STOCCAGGIO :
TEMPERATURA DI SERVIZIO:
BICCHIERE DI SERVIZIO:
TEMPO DI OSSIGENAZIONE:
ABBINAMENTO:

Cortese in purezza. (100% uva cortese).

Colore paglierino tenue, con lievi riflessi verdognoli

Piacevoli sentori di frutta fresca. Ananas, banana e mela verde.

Gradevolmente armonico ed equilibrato.

MOMBARUZZO/CASTELNUOVO BELBO (ASTT)
D.OC/D.OP.

SABBIOSO, ARGILLOSO

MESE DI SETTEMBRE

MANUALE IN CASSETTE DA 20 KG.L'UNA
MANUALE

A TEMPERATURA CONTROLLATA 18°C.- 20°C.
ACCIAIO CON IMPIANTO REFRIGERANTE
12,5%VOL.

STERILE

IN LUOGO POSSIBILMENTE SCURO, SILENZIOSO ED ARIEGGIATO
08°-10°C.(NON SERVIRE TROPPO FREDDO)

FLUTE

2/3 MINUTI
APERITIVO, ANTIPASTI E PIATTI A BASE DI PESCE
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